
Scio‘s Specereyen
Seit Dezember 1994 führt der Salzburger Unternehmer Mag Ludwig 
Rigaud , mit seiner Frau Renate und Großfamilie mit fünf Kindern, un-
ter dem Namen Scio´s Specereyen die Tradition der Delikatessenhandlung 
Stranz & Scio in der Sigmund Haffnergasse 16 weiter. Dieses historische 
Geschäft war ursprünglich im Mozart Geburtshaus beheimatet und ist seit 
1838 im Besitz der Familie Thury-Saullich-Scio-Rigaud. In diesem 
kleinen Bistro für Gourmets und Genießer wird täglich durchgehend (!)Scio‘s Specereyen
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Salzburger Tradition & Freundlichkeit
Seit Dezember 1994 führt der Salzburger Unternehmer Mag Ludwig Rigaud, mit 
seiner Frau Renate und Großfamilie mit fünf Kindern, unter dem Namen SCIO´S 
SPECEREYEN die Tradition der Delikatessenhandlung Stranz & Scio in der 
Sigmund Haffnergasse 16 weiter. Dieses historische Geschäft war ursprünglich 
im Mozart Geburtshaus beheimatet und ist seit 1838 im Besitz der Familie Thury-
Saullich-Scio-Rigaud.

Das Lokal
Scio’s Specereyen ist ein kleines Bistro für Gourmets und Genießer, in dem 
auf einer täglich wechselnden Speisenkarte durchgehend (!) von 10 bis 20 Uhr 
internationale und klassische österreichische Küche geboten wird. Das Wort 
„Specereyen“ steht für die vielen kulinarischen Köstlichkeiten wie zum Beispiel 
die frischen Austern in Top Qualität während der Wintersaison. Hausklassiker 
sind auch Blinis mit Forellenkaviar, das (tägliche) altösterreichische Gulasch nach 
einem Rezept des Schauspielers und Hobbykochs Gerhard Zemann, Pastetchen mit 
täglich wechselndem Ragout, Schnecken in Knoblauchkräuterbutter, verschiedenste 
Antipasti sowie Topfen- und Apfelstrudel.

Venusbrüstchen
Ludwig Rigaud hat zudem die Tradition der delikaten „Capezzoli di Venere“, 

frei übersetzt Venusbrüstchen, wiederbelebt. Diese süße Spezialität (nach 
einem modernen Rezept) – verführerische Maroni-Nougatmasse in 
weißer oder dunkler Schokolade – die laut Mozartforscher Prof. 
Rudolph Angermüller bereits Antonio Salieri zur Zeit Mozarts gemundet 

haben soll, wurde für das Mozartjahr 1991 neu entwickelt.
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(Mozarts - Geburtshaus)

Scio´s Specereyen
Scio´s Specereyen, 

Sigmund Haffnergasse 16,
Tel.: 0043-662-841638
Fax: 0043-662-842655

Mobil: 0043-650-398-44-22
Email: scios.specereyen@gmx.at
Internet: www.venusbruestchen.at IC
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